
 

 

Lični podaci: 

 

Ime i prezime:                                                         

Marija Ćirić  

Datum rođenja:   

08.02.1989.godine u Valjevu.  

Udata, majka dvoje dece. 

 

Kontakt podaci:   

064/5576094; marija.pavic89@gmail.com   

 

Obrazovanje: 

 

Master studije hemije: Hemijski fakultet, Univerzitet u Beogradu, master hemičar, 2018.  

Osnovne studije biohemije: Hemijski fakultet, Univerzitet u Beogradu, diplomirani biohemičar, 

2016.  

Osnovne studije hemije: Državni Univerzitet u Novom Pazaru -departman za prirodno matematičke 

nauke, odsek hemija, diplomirani hemičar, 2023. 

 

Srednja škola:  “Dr Miša Pantić” Valjevo, medicinska sestra-tehničar.   

Vozačka dozvola B kategorije. Rad na računaru (Word, Excel, Origin, PowerPoint, Internet…). 

 

Član Srpskog hemijskog društva.   

 

   

Radno iskustvo:   

Profesor hemije  u osnovnoj i srednjoj školi od 2019-. 

 

Kontrola kvaliteta DrMilk Ub (1 god - 2018) u mikrobiološkoj i hemijskoj laboratoiji na kontroli 

kvaliteta pri prijemu i preradi mleka i proizvoda od mleka.  

   

Tehnolog u proizvodnji Bioprotein, Obrenovac (1god - 2017). Rad u analitičko-mikrobiološkoj 

laboratoriji. Rad na organoleptičkoj i hemijskoj kontrli kvaliteta ulaznih sirovina, međuproizvoda i 



 

 

gotovih proizvoda, asistiranje u vođenju laboratorije, član HACCP tima. Rad u mikrobiološkoj kontroli. 

Organizacija posla, kontrola i organizacija uzorkovanja, skladištnih sirovina u silosima, higijene, overa 

ček listi, učestvovanje u rešavanju neusaglašenih proizvoda i dr.   

   

Volonterski rad od 3 meseca u mikrobiološkoj laboratoriji prof. Miroslava Vrvić i prof. Vladimira 

Beškoskog  na temu bioremedijacije iz područja zagađenih naftom.   

  

Volonterski rad od 3 meseca u laboratoriji prof. Zorana Vujčić na Hemijskom fakultetu, na temu 

dijetetskih vlakana.   

   

Volonterski rad od 1 meseca kod prof. Ilije Đekić, na Poljoprivrednom fakultetu, na katedri za  

Upravljanje i bezbednost kvaliteta hrane, senzorna ispitivanja i tehnološki postupci.   

Rad u Soko Štarku od 3 meseca u proizvodnji konditorskih proizvoda.  


